
DÉSHYDRATEUR FD500 SNACKMAKER

Ce déshydrateur alimentaire permet de déshydrater  
fruits, légumes, champignons, viandes, poissons, 
herbes, épices, liquides... Il est également l’outil idéal 
pour la création de cuirs de fruits, de sels d’agrumes, 
de décors et présentations d’assiettes.

Il est doté d’un système de circulation d’air 
horizontale. Cette technologie novatrice permet de 
déshydrater chaque plateau individuellement tout en 
conservant les qualités gustatives de chaque aliment. 

Le déshydrateur Snackmaker s’adapte aux besoins de 
chacun, il est extensible de 5 à 15 plateaux, et adapté 
à une utilisation domestique.

Il permet d’utiliser uniquement le nombre de 
plateaux souhaités. Un guide d’utilisation indique la 
température à sélectionner en fonction des aliments.

FONCTIONNALITÉS

Dispositif de séchage puissant pour le séchage 
des fruits, légumes, champignons mais aussi des 
viandes, poissons, herbes, et fleurs.

Possibilité d’avoir une capacité encore plus 
importante en ajoutant d’autres plateaux (5 
inclus de base).

Parfait pour sécher à basse température et 
préparer des plats crus. Une distribution d’air 
chaud spéciale assure un séchage uniforme sur 
chacun des plateaux.

Faible consommation d’énergie grâce à son 
système de circulation d’air breveté.

POINTS FORTS

Système ajustable, utiliser 
uniquement les plateaux 
nécessaires

Grande surface de séchage

Circulation de l’air sur chaque 
plateau individuellement

Economique



Livré avec : 

5 plateaux inclus 
(extensible jusqu’à 15 
plateaux)

1 plaque pour liquide

1 grille pour herbes 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Référence EZI.02
Puissance 500 W
Plage de température 30° C à 60° C
Possibilité de programmer la durée 24 heures
Composition plateaux pour aliments en ABS 

polycarbonate

Sans Bisphénol A
Sécurité résistance avec thermostat – moteur 

avec disjoncteur thermostatique
Poids 5 kg
Dimensions 39 x 41 x 28 (H) cm
Garantie 2 ans
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